
刺
身

2,750円～
◆活カワハギ刺身

2,200円～
◆活イカ刺身

3,300円
◆日替り大箱刺身盛り

858円
◆日替り小箱刺身盛り

900円
◆活アジ刺身

880円
◆活サザエ刺身

2,310円 1,078円
◆馬刺し盛合せ　◆馬レバー刺身

仲
買
人
歴
70
余
年
の

目
利
き
で
選
び
抜
い
た

鮮
度
抜
群
の
魚
介
類

higawarioobako
sashimimori

ikiaji
sashimi

higawarikobako
sashimimori

ikisazae
sashimi

ikiika
sashimi

※季節によりイカの種類が
　異なる場合がございます。

ikikawahagi
sashimi

basashi
moriawase

※税別価格に税率 10％がかかるレジシステムのため、税差が発生する場合がございます。予めご了承ください。　※写真はイメージです。

umareba-
sashimi

（税別）3,000円

（税別）990円

（税別）780円

（税別）800円

（税別）2,000円～

（税別）2,500円～ （税別）2,100円 （税別）980円



605円
◆シーザーサラダ

528円
◆野菜スティック

770円
◆季節の温野菜サラダ

638円
◆生ハムサラダ

748円
◆海鮮生春巻き

660円
◆塩サバ焼き

748円
◆ブリカマ塩焼き

825円
◆ほっけ

880円◆サザエのつぼ焼き

2,530円
◆キンキの開き

528円
◆大根サラダ

528円
◆野菜サラダ

サラダ

焼き魚

yasai
suthikku

daikon
sarada

yasai
sarada

si-za-
sarada

kaisen
namaharumaki

kisetsuno
onyasaisarada

namahamu
sarada

hokke

shiosaba
yaki

burikama
shioyaki

kinkino
hiraki

sazaenotsuboyaki 

（税別）480円

（税別）480円

（税別）480円

（税別）680円

（税別）700円

（税別）550円

（税別）580円

（税別）750円

（税別）600円 （税別）680円

（税別）800円

（税別）2,300円

※税別価格に税率 10％がかかるレジシステムのため、税差が発生する場合がございます。予めご了承ください。　※写真はイメージです。※税別価格に税率 10％がかかるレジシステムのため、税差が発生する場合がございます。予めご了承ください。　※写真はイメージです。



焼
き
鳥
1,540円

◆１０本焼盛り

◆
ピ
ー
マ
ン

◆
玉
ね
ぎ

◆
厚
揚
げ

（
た
れ
・
塩
）

１
３
２
円

１
３
２
円

１
４
３
円

◆
キ
モ

１
４
３
円

◆
ず
り

１
４
３
円

◆
ぼ
ん
じ
り

１
４
３
円

◆
豚
バ
ラ

１
６
５
円

◆
さ
さ
み

１
６
５
円

（
税
別
）１
５
０
円

（
税
別
）１
５
０
円

（
税
別
）１
３
０
円

（
税
別
）１
３
０
円

（
税
別
）１
３
０
円

（
税
別
）１
３
０
円

（
税
別
）１
２
０
円

（
税
別
）１
２
０
円

770円◆５本焼盛り

・豚バラ
・ずり　・とり皮　
・とりもも串　・ささみ

・豚バラ
・ずり　・とり皮　
・とりもも串　・ささみ

・豚バラ
・ずり　・とり皮　
・とりもも串　・ささみ

jyuppon
yakimori

gohonyakimori

pi-man
tamanegi
(tare・shio)atsuagekimozuribonziributabarasasami

※焼盛りの内容は日によって異なる場合があります。※焼盛りの内容は日によって異なる場合があります。（税別）1,400円

（税別）700円

※税別価格に税率 10％がかかるレジシステムのため、税差が発生する場合がございます。予めご了承ください。　※写真はイメージです。

◆
し
い
た
け

１
７
６
円shiitake

（
税
別
）１
６
０
円

◆
し
し
と
う

１
７
６
円shishitou

（
税
別
）１
６
０
円

◆
手
羽
先

１
６
５
円tebasaki

（
税
別
）１
５
０
円

◆
ウ
イ
ン
ナ
ー

１
６
５
円uinna-

（
税
別
）１
５
０
円

◆
し
し
ゃ
も

１
６
５
円shisyamo

（
税
別
）１
５
０
円

◆
と
り
も
も
串

１
６
５
円

torimomo
kushi

（
税
別
）１
５
０
円

◆
ぎ
ん
な
ん

１
６
５
円ginnan

（
税
別
）１
５
０
円

◆
海
老

２
２
０
円ebi

（
税
別
）２
０
０
円

◆
ね
ぎ
肉
巻
き
１
８
７
円negi

nikumaki

（
税
別
）１
７
０
円

◆
ト
マ
ト
肉
巻

１
８
７
円tomato

nikumaki

（
税
別
）１
７
０
円

◆
エ
ノ
キ
ベ
ー
コ
ン
巻１８

７
円

enoki
be-kon
maki

（
税
別
）１
７
０
円

◆
と
り
軟
骨

１
８
７
円tori

nankotsu

（
税
別
）１
７
０
円

◆
イ
カ
口
串

１
８
７
円ikakuchi

kushi

（
税
別
）１
７
０
円

（
た
れ
・
塩
）

◆
と
り
皮

１
８
７
円

torikawa
(tare・shio)

（
税
別
）１
７
０
円



605円
砂ズリ唐揚げ

748円
海老パンはさみ揚げ

748円
鶏唐揚げ

605円
海老マヨネーズ

715円

激辛エビチリ
スティック春巻き

748円
海老フライ

528円
揚げだし豆腐

715円
カニクリームコロッケ

sunazurikaraage

gekikaraebichirisuthikkuharumaki

ebipanhasamiage

ebifurai agedasitoufu kanikuri-mukorokke

torikaraage ebimayone-zu

（税別）550円 （税別）680円 （税別）680円 （税別）550円

（税別）650円
（税別）680円 （税別）480円 （税別）650円

※税別価格に税率 10％がかかるレジシステムのため、税差が発生する場合がございます。予めご了承ください。　※写真はイメージです。

682円
◆セロリひとくちカツ

528円
◆小海老唐揚げ

605円
◆海老チリソース

揚
げ
も
の

koebi
karaage

ebi
chiriso-su

serori
hitokuchikatu

（税別）620円

（税別）480円

（税別）550円



焼
き
も
の

1,100円
◆牛タン塩焼き

638円
◆帆立とキノコのバター炒め

638円
◆アスパラバター炒め

2,750円～
◆佐賀牛サーロインステーキ

473円
◆焼なす

880円
◆鯛のあら煮

605円
◆ブリ大根

715円
◆牛すじ煮込み

715円
◆牛もつ煮込み

693円
◆焼き手羽めんたい

550円
◆豚肉ともやしのピリ辛炒め

528円
◆ネギポン豚軟骨

煮もの

gyuutan
shioyaki

sagagyuu
sa-roinsute-ki

hotatetokinokono
bata-itame

negipon
butanankotsu

butanikutomoyashino
pirikaraitame

yakiteba
mentai

gyuumotsu
nikomiburhi

daikon

asuparabata-
itame

yaki
nasu

taino
arani

gyuusuji
nikomi

（税別）1,000円 （税別）2,500円～

（税別）580円 （税別）480円

（税別）500円

（税別）630円

（税別）580円

（税別）430円

（税別）550円
（税別）650円

（税別）800円 （税別）650円
※税別価格に税率 10％がかかるレジシステムのため、税差が発生する場合がございます。予めご了承ください。　※写真はイメージです。※税別価格に税率 10％がかかるレジシステムのため、税差が発生する場合がございます。予めご了承ください。　※写真はイメージです。



※写真はエビグラタンです。

一
品
料
理

各440円
◆玉子焼き（甘口・塩味）

440円
◆茶碗蒸し

385円
◆ポテトフライ

各715円
◆エビグラタン

◆エビドリア 2,145円
◆佐賀牛のローストビーフ

440円
◆塩炒りぎんなん

935円
◆季節の天ぷら盛り合わせ

418円
◆じゃがバター

440円
◆バターコーン

605円

◆白石レンコン
　 まんまる揚げ

660円
◆生ハムのアスパラ巻き

ebiguratan

ebidoria

sagagyuuno
ro-sutobi-fu

shioiri
ginnan

shiroishirenkon
manmaruage

namahamuno
asuparamaki

jyagabata-

bata-ko-n

tamagoyaki
(amakuchi・shioaji)

cyawanmushi

potetofuraikisetsuno
tenpuramoriawase

（税別）各650円
（税別）1,950円

（税別）400円

（税別）550円

（税別）600円

（税別）400円

（税別）380円

（税別）850円

（税別）各400円

（税別）400円

（税別）350円

※税別価格に税率 10％がかかるレジシステムのため、税差が発生する場合がございます。予めご了承ください。　※写真はイメージです。※税別価格に税率 10％がかかるレジシステムのため、税差が発生する場合がございます。予めご了承ください。　※写真はイメージです。



385円
◆枝豆ガーリック炒め

715円
◆ヤリイカガーリック揚げ

550円
◆とろとろニンニクチーズ

605円
◆ニンニクの芽炒め

935円
◆あつあつ海老と
　 野菜のアヒージョ

528円
◆ニンニクの丸揚げ

フライパン
料理

にんにく料理

yariikaga-rikkuage

atsuatsuebito
yasainoahi-jyo

ninnikunome
itame

ninnikkuno
maruage

edamame
ga-rikkkuitame

torotoroninniku
chi-zu

（税別）650円

（税別）850円 605円
◆にら玉
niratama

（税別）550円

660円
◆エビ玉
ebitama

（税別）600円

660円
◆イカ玉
ikatama

（税別）600円

660円
◆山芋鉄板
yamaimo
teppan （税別）600円

880円◆手作りハンバ
ーグ

tedukuri
hanba-gu （税別）800円

（税別）500円

（税別）350円

（税別）480円

（税別）550円

※税別価格に税率 10％がかかるレジシステムのため、税差が発生する場合がございます。予めご了承ください。　※写真はイメージです。※税別価格に税率 10％がかかるレジシステムのため、税差が発生する場合がございます。予めご了承ください。　※写真はイメージです。



（税別）400円 （税別）600円 （税別）300円

tokuseitedukuripurin

（税別）200円

おつまみ

デザート

385円
チャンジャ

352円
山芋スライス

660円
カニみそ

352円
モロキュウ

440円
ホタルイカ

330円
冷奴（おぼろ豆腐）

（税別）220円アイスクリーム 各242円

sutoroberi-
ストロベリー

maccya
抹茶

banira
バニラ

特製手作りプリン

220円

yamaimosuraisu

hotaruika kanimiso hiyayakko

cyanjya morokyuu

本日の気まぐれケーキは別ページをご覧下さい。

（税別）350円 （税別）320円 （税別）320円

495円
◆板わさ
itawasa

（税別）450円

330円
◆枝豆
edamame

（税別）300円
352円

◆トマトスライス
tomatosuraisu

（税別）320円

aisuko-hi-
アイスコーヒー

220円
（税別）200円

ko-hi-
コーヒー

　
220円
（税別）200円

※税別価格に税率 10％がかかるレジシステムのため、税差が発生する場合がございます。予めご了承ください。　※写真はイメージです。※税別価格に税率 10％がかかるレジシステムのため、税差が発生する場合がございます。予めご了承ください。　※写真はイメージです。

テイクアウトも
できます
1 個
324円
（税別）300円



sake

ume

nori
（税別）500円

880円
◆ミニいくら丼

330円
◆焼きおにぎり

220円
275円

◆白ごはん（普通）

　　　　　  （大盛）220円
◆みそ汁

550円
◆にゅうめん

各275円
◆のり巻きおにぎり（梅・昆布・明太）

693円
◆焼きそば（3人前）

1,078円
◆石焼ビビンバ（3人前）

さけ
550円

うめ
550円

のり
550円

お
茶
漬
け

〆
の
一
品

norimakionigiri
(ume・konbu・mentai)

mini
ikuradon

yaki
onigiri

shirogohan (futuu)
　　　　　(oomori)

misosiruishiyakibibinba
(sanninmae)

nyuumen

yakisoba
(sanninmae)

（税別）各250円

（税別）800円

（税別）300円

（税別）200円

（税別）250円（税別）200円（税別）980円

（税別）500円 （税別）500円

（税別）500円

（税別）630円

※税別価格に税率 10％がかかるレジシステムのため、税差が発生する場合がございます。予めご了承ください。　※写真はイメージです。※税別価格に税率 10％がかかるレジシステムのため、税差が発生する場合がございます。予めご了承ください。　※写真はイメージです。



550円
◆わらすぼ刺身

550円
◆むつごろう刺身

550円～
◆うみたけ一夜干し

418円
◆うみたけ粕漬け

770円
◆むつごろう蒲焼き

528円
◆わらすぼ炙り

528円
◆甘辛干わらすぼ

（税別）480円

660円
◆マジャコ唐揚げ

638円
◆子エツ唐揚げ

495円
◆イソギンチャク

605円
◆焼のり （有明海一番）

660円~◆あげまき
　（バター焼き・塩焼き）

有
明
も
の

干
満
の
差
が
日
本
一
の

有
明
海
で
育
ま
れ
た

珍
し
い
珍
味
を

取
り
揃
え
て
い
ま
す
。

わらすぼ む
つ
ご
ろ
う

う
み
た
け

時期限定の品があります。スタッフにお尋ねください。

mutsugorou
sashimi

mutsugorou
kabayaki

umitake
ichiyaboshi

umitake
kasuduke

majyako
karaage

koetsu
karaage

agemaki(bata-yaki・shioyaki)

1,078円
◆くちぞこ煮付け
kuchizoko
nitsuke

yakinori
(ariakekaiichiban)

isogincyaku

amakarahoshi
warasubo

warasubo
aburi

warasubo
sashimi （税別）500円

（税別）480円

（税別）500円

（税別）700円

（税別）500円～

（税別）380円

（税別）600円

（税別）450円

（税別）580円

（税別）980円

（税別）600円～

（税別）550円

※税別価格に税率 10％がかかるレジシステムのため、税差が発生する場合がございます。予めご了承ください。　※写真はイメージです。※税別価格に税率 10％がかかるレジシステムのため、税差が発生する場合がございます。予めご了承ください。　※写真はイメージです。



SWEETSSSWWEWEW ETSSS

グラノーラ
gurano-ra

ニューヨーク チーズケーキ
nyu-yo-ku chi-zuke-ki

フルーツタルト
furu-tutaruto

バターケーキ
bata-ke-ki ショートケーキ

syo-toke-ki

ウィークエンド シトロン
ui-kuendo shitoron

シュークリーム
syu-kuri-mu

蒸し焼きショコラ
mushiyakisyokora

ブランマンジェ
buranmanjye

国産レモンケーキ
kokusanremonke-ki ブルーベリーのクランブルタルト

buru-beri-nokuranburutaruto

レアチーズケーキ
reachi-zuke-ki

抹茶のシフォンケーキ
maccyanosifonke-ki

チョコレートケーキ
cyokore-toke-ki

抹茶ガトー
maccyagato-

とろけるフォンダンショコラ
torokeru fondansyokora

ケーキは日替わりです。おすすめ・価格など、詳しくはスタッフまでお尋ねください。

昼 15:00～ご注文いただけます。
（営業時間中はいつでも承ります）

※税別価格に税率 10％がかかるレジシステムのため、税差が発生する場合がございます。予めご了承ください。　※写真はイメージです。※税別価格に税率 10％がかかるレジシステムのため、税差が発生する場合がございます。予めご了承ください。　※写真はイメージです。

コーヒー
セット
+165円

ご自宅への
お土産にも
どうぞ！

アイスコーヒー
セット
+165円

（税別）+150円 （税別）+150円



◆3,000円コース  
◆3,500円コース
◆4,000円コース 
◆5,000円コース 

お料理のみ
お一人様

生ビール・ハイボール・グラスワイン・日本酒・

焼酎・カクテル・酎ハイ・ノンアルコールビール・

ノンアルコールカクテル等40品

＋1500円で
飲み放題
もできます。

※内容は仕入れなどにより異なる場合がございます。 ※コース料理は４名様よりご案内します。
※ご予算・お好みに応じて承りますので、お気軽にご相談ください。

大満足の

宴会はおまかせくださ
い！

自慢の料理でお待ち
しています！蔵の

各種コース料理各種コース料理

料
理
長 
古
川 

陽
二

最大80名様まで
対応可能な

上がり席もございます。

カウンターから
テーブル席まで、
様々な人数に
対応しています。

１２０分

（税込）




